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Découvrez le grand champion ainsi que les champions et les finalistes de chaque catégorie de l’édition 2015. Ces fleurons 
de l’industrie représentent fièrement les standards de qualité des fromages canadiens et méritent toutes nos félicitations. 

FROMAGE À PÂTE FRAÎCHE
Ricotta / Bella Casara	 Quality Cheese Inc.	 Vaughan	 Ont.
Formaggino Original	 Bella Stella Cheese	 Lumby	 C.-B.
Fromage à la crème	 M.C. Dairy Co. Ltd.	 Etobicoke	 Ont.

FROMAGE À PÂTE FRAÎCHE FILÉE 
Cherry Bocconcini	 Natural Pastures Cheese Company	 Courtenay	 C.-B.
Mozzarella Zerto fraîche	 Finica Food Specialties Ltd.	 Mississauga	 Ont.
Burrata / Bella Casara	 Quality Cheese Inc.	 Vaughan	 Ont.

FROMAGE À PÂTE FRAÎCHE AVEC PROPRIÉTÉS À GRILLER
Le Paillasson de l’isle d’Orléans	 Les Fromages de l’isle d’Orléans	 Sainte-Famille – Île d’Orléans	 Qc
Le Fleur St-Michel	 Fromagerie du Terroir de Bellechasse	 Saint-Vallier	 Qc
Fromage frais	 Latin Foods Inc.	 Calgary	 Alb.

FROMAGE À PÂTE MOLLE ET CROÛTE FLEURIE
Brie Comox 	 Natural Pastures Cheese Company	 Courtenay	 C.-B.
Camembert Comox	 Natural Pastures Cheese Company	 Courtenay	 C.-B.
Brie paysan	 Fromagerie du Presbytère	 Sainte-Élizabeth-de-Warwick	 Qc

FROMAGE À PÂTE MOLLE ET CROÛTE FLEURIE ENRICHI DE CRÈME
Laliberté (GRAND CHAMPION)	 Fromagerie du Presbytère	 Sainte-Élizabeth-de-Warwick	 Qc
Brie triple crème Albert’s Leap Bel Haven	 Quality Cheese Inc.	 Vaughan	 Ont.
Le Riopelle de l’Isle	 Société Coopérative Agricole de l’Île-aux-Grues 	 Île-aux-Grues	 Qc

FROMAGE À PÂTE DEMI-FERME 
Fleur de Weedon	 Fromagerie P’tit Plaisir	 Weedon	 Qc
St-Paulin	 Fromagerie Fritz Kaiser inc.	 Noyan	 Qc
Amsterdammer	 Natural Pastures Cheese Company	 Courtenay	 C.-B.

FROMAGE À CROÛTE LAVÉE OU MIXTE — PÂTE MOLLE
L’Origine de Charlevoix	 Laiterie Charlevoix inc.	 Baie-Saint-Paul	 Qc
14 Arpents	 Fromagerie Médard	 Saint-Gédéon	 Qc
L’Empereur	 Fromagerie Fritz Kaiser inc.	 Noyan	 Qc

FROMAGE À CROÛTE LAVÉE OU MIXTE — PÂTE DEMI-FERME
Raclette	 Fromagerie Fritz Kaiser inc.	 Noyan	 Qc
Tête Dure	 Fromagerie Fritz Kaiser inc.	 Noyan	 Qc
Le Mamirolle	 Fromagerie Rang 9	 Plessisville	 Qc

FROMAGE À CROÛTE LAVÉE OU MIXTE — PÂTE FERME
Alfred Le Fermier 18 mois	 Fromagerie La Station	 Compton	 Qc
La Meule des champs	 Fromagerie Rang 9	 Plessisville	 Qc
Le Blackburn	 Fromagerie Blackburn	 Jonquière	 Qc

GAGNANTS  E T  F INAL I STES  DU  GRAND  PR I X  DES  FROMAGES  CANAD I ENS  2015



FROMAGE À PÂTE FERME (excepté Cheddar et Gouda)
Heidi	 The Farm House Natural Cheeses	 Agassiz	 C.-B.
Asiago	 Bright Cheese & Butter Mfg. Co. Ltd.	 Bright	 Ont.
Muenster	 Bothwell Cheese Inc.	 New Bothwell	 Man.

FROMAGE DE TYPE SUISSE 
Louis D’or	 Fromagerie du Presbytère	 Sainte-Élizabeth-de-Warwick	 Qc
Miranda	 Fromagerie Fritz Kaiser inc.	 Noyan	 Qc
Handeck	 Gunn’s Hill Artisan Cheese Ltd.	 Woodstock	 Ont.

MOZZARELLA (boule, bloc ou cylindre) OU FROMAGE À PÂTE FILÉE
Oaxaca	 Local Dairy Products	 Ingersoll	 Ont.
Mozzarella Tre Stelle	 Arla Foods Inc.	 Concord	 Ont.
Boule de Mozzarella 	 International Cheese Co. Ltd.	 Toronto 	 Ont.

FROMAGE AFFINÉ EN SAUMURE 
Feta	 Tiras Dairies Inc.	 Camrose	 Alb.
Queso Duro	 Latin Foods Inc.	 Calgary	 Alb.
Feta Tre Stelle	 Arla Foods Inc.	 Concord	 Ont.

GOUDA (vieilli 1 à 6 mois)
Gouda Medium	 Sylvan Star Cheese Ltd.	 Red Deer	 Alb.
Ferme Premium néerlandais Moyen	 Mountainoak Cheese Ltd.	 New Hamburg	 Ont.
Gouda Mild	 Sylvan Star Cheese Ltd.	 Red Deer	 Alb.

GOUDA ÂGÉ  
Gouda Aged	 Sylvan Star Cheese Ltd.	 Red Deer	 Alb.
Louis Cyr	 Fromagerie Bergeron	 Saint-Antoine-de-Tilly	 Qc
Ferme Premium néerlandais Vieilli	 Mountainoak Cheese Ltd.	 New Hamburg	 Ont.

GOUDA EXTRA ÂGÉ
Ferme Premium néerlandais Or	 Mountainoak Cheese Ltd.	 New Hamburg	 Ont.
Old Grizzly	 Sylvan Star Cheese Ltd.	 Red Deer	 Alb.
Grizzly	 Sylvan Star Cheese Ltd.	 Red Deer	 Alb.

FROMAGE BLEU
Le Bleu d’Élizabeth	 Fromagerie du Presbytère	 Sainte-Élizabeth-de-Warwick	 Qc
Le Rassembleu	 Fromagiers de la Table Ronde	 Sainte-Sophie	 Qc
Bleu Bénédictin	 Fromagerie Abbaye de Saint-Benoît-du-Lac	 Saint-Benoît-du-Lac	 Qc

FROMAGE AROMATISÉ AUQUEL ON A AJOUTÉ DES AROMATISANTS NON PARTICULAIRES  
(excepté les fromages fumés)
Raclette Griffon	 Fromagerie Fritz Kaiser inc.	 Noyan	 Qc
Cheddar à la bière noire	 Fromagerie Perron	 Saint-Prime	 Qc
Tipsy	 Gunn’s Hill Artisan Cheese Ltd.	 Woodstock	 Ont.

FROMAGE FUMÉ
Gouda Smoked Natural Cheese	 Sylvan Star Cheese Ltd.	 Red Deer	 Alb.
Appletree Smoked Cheddar	 Cows Creamery	 Charlottetown	 Î.-P.-É.
Naturally Smoked Boerenkaas	 Natural Pastures Cheese Company	 Courtenay	 C.-B.

FROMAGE AROMATISÉ AUQUEL ON A AJOUTÉ DES SOLIDES PARTICULAIRES ET DES AROMATISANTS 
Raclette au poivre	 Fromagerie Fritz Kaiser inc.	 Noyan	 Qc
Raclette de Compton au poivre	 Fromagerie La Station	 Compton	 Qc
Formaggino Garden Herb	 Bella Stella Cheese	 Lumby	 C.-B.



CHEDDAR DOUX (vieilli 3 mois)
L’Ancêtre Cheddar Doux biologique	 Fromagerie L’Ancêtre inc.	 Bécancour	 Qc
Cheddar marbré	 Bothwell Cheese Inc.	 New Bothwell	 Man.
Cheddar doux	 Bothwell Cheese Inc.	 New Bothwell	 Man.

CHEDDAR MI-FORT (vieilli de 4 à 9 mois)  
L’Ancêtre Cheddar Moyen biologique	 Fromagerie L’Ancêtre inc.	 Bécancour	 Qc
Cheddar Mi-Fort	 Bothwell Cheese Inc.	 New Bothwell	 Man.
Cheddar Mi-Fort	 Maple Dale Cheese	 Plainfield	 Ont.

CHEDDAR FORT (vieilli de 9 mois à 1 an)
Traditional Clothbound Cheddar 	 The Farm House Natural Cheeses	 Agassiz	 C.-B. 
(9 to 12 months)		
Cheddar fort	 Bothwell Cheese Inc.	 New Bothwell	 Man.
Cheddar fort	 Bright Cheese & Butter Mfg. Co. Ltd.	 Bright	 Ont.

CHEDDAR VIEILLI (plus de 1 an jusqu’à 3 ans)
Avonlea Clothbound Cheddar	 Cows Creamery	 Charlottetown	 Î.-P.-É.
Cheddar extra fort	 Cows Creamery	 Charlottetown	 Î.-P.-É.
Traditional Clothbound Cheddar	 The Farm House Natural Cheeses	 Agassiz	 C.-B.  
(1 to 3 years old)	

CHEDDAR VIEILLI (plus de 3 ans)
Cheddar extra-fort	 St-Albert Cheese Cooperative Inc.	 St-Albert	 Ont.
Vintage cheddar extra-fort	 Gay Lea Foods Co-operative Ivanhoe Cheese	 Madoc	 Ont.
Outrageously Old Aged 72 Months	 Maple Dale Cheese	 Plainfield	 Ont.

FROMAGE FERMIER  
Handeck	 Gunn’s Hill Artisan Cheese Ltd.	 Woodstock	 Ont.
Ferme Premium néerlandais Or	 Mountainoak Cheese Ltd.	 New Hamburg	 Ont.
Louis D’or	 Fromagerie du Presbytère	 Sainte-Élizabeth-de-Warwick	 Qc

FROMAGE BIOLOGIQUE
Alfred Le Fermier 18 mois	 Fromagerie La Station	 Compton	 Qc
Le Baluchon	 Fromagerie F. X. Pichet	 Sainte-Anne-de-la-Pérade	 Qc
Comtomme	 Fromagerie La Station	 Compton	 Qc



RÉPERTO IRE  DE  D I STR IBUT ION  DES  GAGNANTS  E T  DES  F INAL I STES  PAR  PROV INCE 		
	

LATIN FOODS INC. (CALGARY)

SYLVAN STAR CHEESE LTD. (RED DEER)

CHAMPION CATÉGORIE

Gouda Medium Gouda (vieilli 1 à 6 mois)

Gouda Aged Gouda âgé

Gouda Smoked Natural Cheese Fromage fumé

TIRAS DAIRIES INC. (CAMROSE)

CHAMPION CATÉGORIE

Feta Fromage affiné en saumure 

FINALISTE CATÉGORIE

Fromage frais Fromage à pâte fraîche avec propriétés à griller

Queso Duro Fromage affiné en saumure

FINALIST CATÉGORIE

Gouda Mild Gouda (vieilli 1 à 6 mois)

Old Grizzly Gouda extra âgé

Grizzly Gouda extra âgé

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Antoronto Fine Foods Ltd. N.-B., Ont., Qc Antonienta Herrera 647-781-0719

Fromagerie Hamel Qc Mohammed Temsamani 514-272-1161

Latin Foods Specialties Inc. Alb., C.-B., Man., Sask. Andreina Chavez 403-399-4500

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

GFS Alb. Sylevine Morgan 780-732-1603

Springbank Cheese Co. Alb. Tom Hemsworth 403-282-8331

World Wide Specialty Foods Alb. Tony James 403-255-6262

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Lekker Food Distributeurs Ltd. Alb., C.-B. Doug Kong 250-388-0377

GFS Alb. Sylevine Morgan 780-732-1603

ALBERTA (Alb.)



DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Valoroso Foods Kelowna C.-B. Joe Valoroso 250-860-3641

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

De Lucas Specialty Food Store Man., Ont., Sask. Marco De Luca 204-774-7617

GFS C.-B. Sonja Darwill 604-540-3732

Glen Echo Fine Foods Ont. Robert Santen 1-800-334-6643

Lekker Food Distributeurs Ltd. C.-B. Mike Ready 250-388-0377

World Wide Specialty Foods Alb. Tony James 905-669-8002

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Dovre Imports Alb., C.-B. Rick Zaboysky 604-234-4545

Cows Creamery Î.-P.-É., Man., N.-B., N.-É., Sask., T.-N.-L. Andrea White 902-628-3517

Fromages CDA inc. Qc Daniel Allard 514-648-7997

Glen Echo Fine Foods Ont. Dan Kimura 416-255-5573

La Ferme Black River Ont. Elaine Atlin 647-352-8077

Lekker Food Distributeurs Ltd. C.-B. Mike Ready 250-388-0377

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

The Farm House Natural Cheeses C.-B. Debra Amrein-Boyes 604-796-8741

RÉPERTO IRE  DE  D I STR IBUT ION  DES  GAGNANTS  E T  DES  F INAL I STES  PAR  PROV INCE 		
	

BELLA STELLA CHEESE (LUMBY)

NATURAL PASTURES CHEESE COMPANY (COURTENAY)

CHAMPION CATÉGORIE

Cherry Bocconcini Fromage à pâte fraîche filée

Brie Comox Fromage à pâte molle et croûte fleurie

COWS CREAMERY (CHARLOTTETOWN)

CHAMPION CATÉGORIE

Avonlea Clothbound Cheddar Cheddar vieilli (plus de 1 an jusqu’à 3 ans)

THE FARM HOUSE NATURAL CHEESES (AGASSIZ)

CHAMPION CATÉGORIE

Heidi Fromage à pâte ferme (excepté Cheddar et Gouda)

Traditional Clothbound Cheddar (9 to 12 months) Cheddar fort (vieilli de 9 mois à 1 an)

FINALISTE CATÉGORIE

Appletree Smoked Cheddar Fromage fumé 

Cheddar extra fort Cheddar vieilli (plus de 1 an jusqu’à 3 ans)

FINALISTE CATÉGORIE

Camembert Comox Fromage à pâte molle et croûte fleurie

Amsterdammer Fromage à pâte demi-ferme

Naturally Smoked Boerenkaas Fromage fumé

FINALISTE CATÉGORIE

Traditional Clothbound Cheddar (1 to 3 years old) Cheddar vieilli (plus de 1 an jusqu’à 3 ans)

COLOMBIE-BRITANIQUE (C.-B.)

ÎLE-DU-PRINCE-ÉDOUARD (Î.-P.-É.)		

FINALISTE CATÉGORIE

Formaggino Original Fromage à pâte fraîche

Formaggino Garden Herb Fromage aromatisé auquel on a ajouté des solides particulaires et des aromatisants



DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Bothwell Cheese Inc. Alb., C.-B., Man., Sask. Mike Raftis 204-388-4666

UNFI N.-B., N.-É., Ont., Î.-P.-É. John Bill 604-679-9112

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Bright Cheese & Butter Mfg. Co. Ltd. Ont. Stefan Cartmale 519-535-5079

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Arla Foods inc.
Alb., C.-B., Î.-P.-É., Man., N.-B., N.-É., Ont., Qc, 
Sask., T.-N.-L.

Eric Elmhirst 905-669-9676

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Finica Food Specialties Ltd.
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O., N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Paul Blake 905-696-2770

RÉPERTO IRE  DE  D I STR IBUT ION  DES  GAGNANTS  E T  DES  F INAL I STES  PAR  PROV INCE 			 

BOTHWELL CHEESE INC. (NEW BOTHWELL)

BRIGHT CHEESE & BUTTER MFG. CO. LTD. (BRIGHT)

ARLA FOODS INC. (CONCORD)

FINICA FOOD SPECIALTIES LTD. (MISSISSAUGA)

FINALISTE CATÉGORIE

Muenster Fromage à pâte ferme (excepté Cheddar et Gouda)

Cheddar marbré Cheddar doux (vieilli 3 mois) 

Cheddar doux Cheddar doux (vieilli 3 mois) 

Cheddar Mi-Fort Cheddar mi-fort (vieilli de 4 à 9 mois) 

Cheddar fort Cheddar fort (vieilli de 9 mois à 1 an)

FINALISTE CATÉGORIE

Asiago Fromage à pâte ferme (excepté Cheddar et Gouda) 

Cheddar fort Cheddar fort (vieilli de 9 mois à 1 an)

FINALISTE CATÉGORIE

Mozzarella Tre Stelle Mozzarella (boule, bloc ou cylindre) ou fromage à pâte filée

Feta Tre Stelle Fromage affiné en saumure

FINALISTE CATÉGORIE

Mozzarella Zerto fraîche Fromage à pâte fraîche filée

MANITOBA (Man.)

ONTARIO (Ont.)

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Gay Lea Foods Co-operative Ivanhoe Cheese
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O, N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Jamie Deshane 905-283-5667

GAY LEA FOODS CO-OPERATIVE IVANHOE CHEESE (MADOC)

FINALISTE CATÉGORIE

Vintage cheddar extra-fort Cheddar vieilli (plus de 3 ans)



DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

International Cheese Co. Ltd. Alb., C.-B., Qc Mario Pelosi 416-769-3547

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Local Dairy Products Alb., Ont. Amarjit Singh 519-4854242

INTERNATIONAL CHEESE CO. LTD. (TORONTO)

FINALISTE CATÉGORIE

Boule de Mozzarella Mozzarella (boule, bloc ou cylindre) ou fromage à pâte filée

ONTARIO (Ont.)

LOCAL DAIRY PRODUCTS (INGERSOLL)

CHAMPION CATÉGORIE

Oaxaca Mozzarella (boule, bloc ou cylindre) ou fromage à pâte filée

RÉPERTO IRE  DE  D I STR IBUT ION  DES  GAGNANTS  E T  F INAL I STES  PAR  PROV INCE 			 

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

ARS Foods Ont. Thomas Robinson 866-928-8277

Glen Echo Fine Foods Ont. Andrew Laliberte 416-255-5573

FINALISTE CATÉGORIE

Handeck Fromage de type suisse 

Tipsy
Fromage aromatisé auquel on a ajouté des aromatisants non particulaires  
(exceptés les fromages fumés)

GUNN’S HILL ARTISAN CHEESE LTD. (WOODSTOCK)

CHAMPION CATÉGORIE

Handeck Fromage fermier

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

M.C. Dairy Co. Ltd.
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O., N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Ewa Dlugosz 416-231-1491

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Maple Dale Cheese Ont., Qc Paul Henry 613-477-2454

M.C. DAIRY CO. LTD. (ETOBICOKE)

MAPLE DALE CHEESE (PLAINFIELD)

FINALISTE CATÉGORIE

Fromage à la crème Fromage à pâte fraîche

FINALISTE CATÉGORIE

Cheddar Mi-Fort Cheddar mi-fort (vieilli de 4 à 9 mois)

Outrageously Old Aged 72 Months Cheddar vieilli (plus de 3 ans)

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

UNFI Ont. Neil Goldenberg 416-930-1867

FINALISTE CATÉGORIE

Ferme Premium néerlandais Moyen Gouda (vieilli 1 à 6 mois)

Ferme Premium néerlandais Vieilli Gouda âgé

Ferme Premium néerlandais Or Fromage fermier

MOUNTAINOAK CHEESE LTD. (NEW HAMBURG)

CHAMPION CATÉGORIE

Ferme Premium néerlandais Or Gouda extra âgé



DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

St-Albert Cheese Cooperative inc. Ont., Qc André Ladouceur 613-987-2872

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Quality Cheese inc. Alb., C.-B., Man., Ont., Qc Albert Borgo 905-265-9991

Finica Food Specialties Alb., C.-B., Man., Ont., Qc Paul Blake 905-696-2776

FINALISTE CATÉGORIE

Burrata / Bella Casara Fromage à pâte fraîche filée

Brie triple crème Albert’s Leap Bel Haven Fromage à pâte molle et croûte fleurie enrichi de crème

ONTARIO (Ont.)

ST-ALBERT CHEESE COOPERATIVE INC. (ST-ALBERT)

CHAMPION CATÉGORIE

Cheddar extra-fort Cheddar vieilli (plus de 3 ans)

QUALITY CHEESE INC. (VAUGHAN)

CHAMPION CATÉGORIE

Ricotta / Bella Casara Fromage à pâte fraîche

RÉPERTO IRE  DE  D I STR IBUT ION  DES  GAGNANTS  E T  DES  F INAL I STES  PAR  PROV INCE



DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromages CDA inc.
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O., N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Daniel Allard 514-648-7997

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromagerie Bergeron
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O., N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Isabelle Roy 418-883-2234

Distribution Paral Qc Nathalie Beaudreau 1-800-363-8685

G. Brandt Meat Packers Ont. Josée Marchand 905-279-4460

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Plaisirs Gourmets
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O., N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Nancy Portelance 418-876-3814

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromages CDA inc. C.-B., Ont., Qc Daniel Allard 514-648-7997

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromages CDA inc. Qc Daniel Allard 514-648-7997

FROMAGERIE ABBAYE DE SAINT-BENOÎT-DU-LAC (SAINT-BENOÎT-DU-LAC)

FROMAGERIE BERGERON (SAINT-ANTOINE-DE-TILLY)

FROMAGERIE BLACKBURN (JONQUIÈRE)

FROMAGERIE DU TERROIR DE BELLECHASSE (SAINT-VALLIER)

FINALISTE CATÉGORIE

Bleu Bénédictin Fromage bleu

FINALISTE CATÉGORIE

Louis Cyr Gouda âgé

FINALISTE CATÉGORIE

Le Blackburn Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte ferme

FINALISTE CATÉGORIE

Le Fleur St-Michel Fromage à pâte fraîche avec propriétés à griller

FINALISTE CATÉGORIE

Brie paysan Fromage à pâte molle et croûte fleurie

Louis D’or Fromage fermier

QUÉBEC (Qc)			 

FROMAGERIE DU PRESBYTÈRE (SAINTE-ÉLIZABETH-DE-WARWICK)

GRAND CHAMPION CATÉGORIE

Laliberté Fromage à pâte molle et croûte fleurie enrichi de crème

CHAMPION CATÉGORIE

Louis D’or Fromage de type suisse 

Le Bleu d’Élizabeth Fromage bleu

RÉPERTO IRE  DE  D I STR IBUT ION  DES  GAGNANTS  E T  DES  F INAL I STES  PAR  PROV INCE 			 

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromages CDA inc.
Alb., C.-B., Î.-P.-É., Man., N.-B., N.-É., Nt, Ont., Qc, 
Sask., Yn

Daniel Allard 514-648-7997

FROMAGERIE RANG 9 (PLESSISVILLE)

FINALISTE CATÉGORIE

Le Mamirolle Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte demi-ferme

La Meule des champs Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte ferme



DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromages CDA inc.
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O., N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Daniel Allard 514-648-7997

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromagerie L’Ancêtre inc. Alb., C.-B., Sask. Anna Au 780-456-1688

Agropur Qc Alain Chabot 450-443-5626

Indigo Natural Products Î.-P.-É., N.-B., N.-É., Nt, Ont., Qc Jimmy Tremblay 514-708-0955

UNFI
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O., N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Nathalie Desrosiers 514-334-4750

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Plaisirs Gourmets
Alb., C.-B., Man., N.-B., T.-N.-L., T.N.-O., N.-É., Nt, 
Ont., Î.-P.-É., Qc, Sask., Yn

Nancy Portelance 418-876-3814

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Plaisirs Gourmets C.-B., Ont., Qc Nancy Portelance 418-876-3814

FROMAGERIE FRITZ KAISER INC. (NOYAN)

FROMAGERIE L’ANCÊTRE INC. (BÉCANCOUR)

FROMAGERIE LA STATION (COMPTON)

FROMAGERIE MÉDARD (SAINT-GÉDÉON)

FINALISTE CATÉGORIE

Raclette de Compton au poivre Fromage aromatisé auquel on a ajouté des solides particulaires et des aromatisants

Comtomme Fromage biologique

FINALISTE CATÉGORIE

14 Arpents Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte molle

FINALISTE CATÉGORIE

St-Paulin Fromage à pâte demi-ferme

L’Empereur Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte molle

Tête Dure Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte demi-ferme

Miranda Fromage de type suisse 

QUÉBEC (Qc)			 

CHAMPION CATÉGORIE

Raclette Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte demi-ferme

Raclette Griffon
Fromage aromatisé auquel on a ajouté des aromatisants non particulaires  
(exceptés les fromages fumés)

Raclette au poivre Fromage aromatisé auquel on a ajouté des solides particulaires et des aromatisants

CHAMPION CATÉGORIE

L’Ancêtre Cheddar Doux biologique Cheddar doux (vieilli 3 mois)

L’Ancêtre Cheddar Moyen biologique Cheddar mi-fort (vieilli de 4 à 9 mois)

CHAMPION CATÉGORIE

Alfred Le Fermier 18 mois Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte ferme

Alfred Le Fermier 18 mois Fromage biologique

RÉPERTO IRE  DE  D I STR IBUT ION  DES  GAGNANTS  E T  DES  F INAL I STES  PAR  PROV INCE 			 

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromages CDA inc. Alb., C.-B., Man., Ont., Qc, Sask. Daniel Allard 514-648-7997

FROMAGERIE F. X. PICHET (SAINTE-ANNE-DE-LA-PÉRADE)

FINALISTE CATÉGORIE

Le Baluchon Fromage biologique



DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromagerie P’tit Plaisir Qc Gaétan Grenier 819-877-3210

Fromages CDA inc. Qc Daniel Allard 514-648-7997

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Aux Terroirs Alb., C.-B., Man., N.-É., Nt, Ont., Qc Alain Besre 514-932-4953

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Les Fromages de l’isle d’Orléans Qc Diane Marcoux 418-829-0177

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Plaisirs Gourmets Ont., Qc Nancy Portelance 418-876-3814

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromagerie Perron Qc Priscillia Hudon 418-251-3164

DISTRIBUTEUR TERRITOIRE COUVERT REPRÉSENTANT(E) TÉLÉPHONE

Fromagiers de la Table Ronde Qc Ronald Alary 450-530-2436

Plaisirs Gourmets Alb., C.-B., N.-B., Ont., Qc Lise Morissette 418-876-3814

FROMAGERIE P’TIT PLAISIR (WEEDON)

LAITERIE CHARLEVOIX INC. (BAIE-SAINT-PAUL)

LES FROMAGES DE L’ISLE D’ORLÉANS (SAINTE-FAMILLE — ÎLE-D’ORLÉANS)

CHAMPION CATÉGORIE

Fleur de Weedon Fromage à pâte demi-ferme

CHAMPION CATÉGORIE

L'Origine de Charlevoix Fromage à croûte lavée ou mixte — pâte molle

CHAMPION CATÉGORIE

Le Paillasson de l’isle d’Orléans Fromage à pâte fraîche avec propriétés à griller

QUÉBEC (Qc)			 

RÉPERTO IRE  DE  D I STR IBUT ION  DES  GAGNANTS  E T  DES  F INAL I STES  PAR  PROV INCE 			 

FROMAGERIE PERRON (SAINT-PRIME)

FROMAGIERS DE LA TABLE RONDE (SAINTE-SOPHIE)

SOCIÉTÉ COOPÉRATIVE AGRICOLE DE L’ÎLE-AUX-GRUES (ÎLE-AUX-GRUES)

FINALISTE CATÉGORIE

Cheddar à la bière noire
Fromage aromatisé auquel on a ajouté des aromatisants non particulaires  
(exceptés les fromages fumés)	

FINALISTE CATÉGORIE

Le Rassembleu Fromage bleu	

FINALISTE CATÉGORIE

Le Riopelle de l’Isle Fromage à pâte molle et croûte fleurie enrichi de crème


